Batoniki musli
forma 40 x 60 cm

Blat kruchy:

KOMPLET M+S Ciasto Kruche
margaryna 70%

Jjaja

faczna ilosé

Warstwa owocowa:
marmolada (wieloowocowa)

Warstwa z bakaliami:

KOMPLET Floremix

margaryna

woda

orzeszki arachidowe

pestki dyni

nasiona stonecznika

rodzynki

migdaly (stupki)

skorka pomaranczowa kandyzowana

faczna ilosé

KOMPLET Floremix

1.100 g
500 g
50¢g

1.650 g

350 g

700 g
300 g
200 g
250 g
250 g
500 g
400 g
300 g
200 g

3100 g
5100 g

Pyszne, lekkie i chrupigce zlote sezamki!

Wykonanie:

Skfadniki blatu potaczy¢ i wyrobi¢ do zadanej
konsystencji. Ciasto rozwatkowaé

na blat 40 x 60 cm 1 upiec.

temp pieczenia: 200°C
czas pieczenia: ok. 16 minut

Na upieczony kruchy blat rozsmarowaé marmoladg.
Orzeszki, nasiona stonecznika i migdaly uprazy¢

na lekko brazowy kolor. Margaryn¢ i KOMPLET Floremix
zagotowac z woda. Nastepnie polaczyé z bakaliami.
Gotowa mas¢ rozprowadzi¢ na kruchy blat

z marmolady. Ciasto odstawi¢ do lezakowania

na ok. 24 godziny. Po skrzepnigciu pokroié na dowolne
kawatki. Do potowy mozna je oblaé czekolads.
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forma 40 x 60 cm

Sezamki zapiekane

KOMPLET Floremix

Pyszne, lekkie i chrupigce ztote sezambki!

Blat kruchy:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche 1.000 g
margaryna 400 g
KOMPLET Kiddy Choco 100 ¢
Jaja 50 g
taczna ilosé 1550 ¢g Wykonanie:
Skfadniki blatu potaczy¢ i wyrobié do zadanej
Warstwa owocowa: konsystengji. Ciasto rozwatkowa¢
marmolada (dowolna) 350 g na blat 40 x 60 cm i upiec.
Warstwa z sezamkowa: Na surowy blat kruchy rozsmarowaé marmoladg.
KOMPLET Floremix 600 g Sezam polaczy z KOMPLET Floremix i $mietana.
sezam 1.200 g Nastgpnie rozprowadzi¢ na surowym blacie kruchym
$mietanka 30% 400 g z marmolady i upiec.
2.200¢ temp pieczenia: 190°C
faczna ilos¢ 4.100 g czas pieczenia: ok. 25 minut
Abel + Schifer Volklingen KOMPLET Polska

SchloBstralle 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com

tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl
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