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KONCENTRAT PACZKA 20%

KONCENTRAT PACZKA 20% stuzy do szybkiego i prostego przygotowania pgczkow. To gwarancja statej, wysokiej
jakosci wypiekow. Bazujac na opracowanej recepturze przygotujesz paczki o rownomiernej, puszystej strukturze mie-
kiszu, gtadkiej powierzchni i duzej objetosci. Paczki wyrdzniaja sie stabilng i tadng biatg obwddka. Niewatpliwg zaletg

jest rowniez zminimalizowane wchtanianie ttuszczu podczas smazenia.

Receptura: Czas fermentacji koricowej: ok 50 min.
KONCENTRAT PACZKA 20% 40049 (35 °C, wilgotnos¢ 70%) + 5 min. (osuszanie)
Maka pszenna T-550 20009 Temp. smazenia: 180 °C

Jaja 500 ¢ Czas smazenia: 3 min. gora, 2 min. doét, ponownie
Drozdze 160 g 1min. géra

Margaryna 80 % 2009 Dekoracja: CREDI SNOW

Woda 700 g

Metoda:

Czas mieszania: 4 min. wolne + 6 min. Srednie
Fermentacja wstepna: 20 min.

Temp. ciasta: 26 °C

Nawazka: 1650 g (559/1szt.)
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BERLINER KONCENTRAT (1:2)

Specjalnie opracowana receptura koncentratu gwarantuje delikatny, réwnomiernie porowaty miekisz, doskonaty smak i zapach
gotowego paczka oraz tadng skérke i obrgczke. Niewatpliwg zaletg jest takze duza wilgotnosé miekiszu, dzieki ktérej pgczek
pozostaje Swiezy i smaczny nawet przez 2 -3 dni. Zawartosc jaj w koncentracie sprawia, ze procedura przygotowania paczkow
jest szybka tatwa i bezpieczna, bowiem dodajemy tylko make, drozdze i wode, a efekty sg bardzo dobre za kazdym razem.
Stosowanie Koncentratu Berlinera jest gwarancjg najwyzszej jakosci pgczka.

Receptura: Czas fermentacji koricowej: 40 min.
KONCENTRAT BERLINER 1000 ¢ (35 °C, wilgotnos¢ 75%)

Maka pszenna T-550 2000 g Temp. smazenia: 180 °C - 190 °C
Drozdze 180 g Czas smazenia: 6 min. 2 +3+1)
Woda ok. 1100-1200 g

Metoda:

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki razem do
uzyskania elastycznej konsystencji.

Czas mieszania: 4 min. wolne + 6 min. Srednie
Nawazka: 1400 g - 30 paczkow

Czas fermentacji wstepnej: 15 min.

Credin Polska Sp. z 0.0. - ul. Czysta 6 - 55-050 Sobdtka - tel. +48 71316 2124, wew. 127 - fax 126 - sprzedaz@credin.pl - www.credin.pl



A
‘Orkla

Food Ingredients

PACZEK WIELOZIARNIS

VIPaczek to absolutny szef na salonach! Zaskakuje niebanalnym wnetrzem okrytym brazowa skorka,
smakuje mistrzowsko zwtaszcza w potgczeniu z cynamonem. Jest prawdziwym VIPem wsrdd smakotykow,
Swojg wyjatkowosc czerpie z zatopionych w migzszu ziaren m.in.: stonecznika, nasion Inu
oraz znanych jako superfoods jagdd goji i nasion chia. Nadszedt czas na ziarnisty kes przyjemnosci.

VIPACZEK
Receptura: Czas mieszania: 5 min. wolne + 7 min. Srednie
MIESZANKA VICTOR 50049 Czas lezakowania: ok. 5 min.
Maka pszenna T-550 1000 g Nawazka: 1200 g - 30 pgczkéw / 40 g
Drozdze 8049 Czas fermentacji koricowej: 40 min.
Sol 59 (35 °C, wilgotnos¢ 75%)
Margaryna 80 % 90¢g Temp. smazenia: 180 °C
Cukier 150 g Czas smazenia: 6 min. (2 +3+1)
T-REX 39
Woda 6509 Dekoracja:
CREDI SNOW 540 ¢g
Metoda: Cynamon 129

Wymieszac wszystkie sktadniki razem do
uzyskania elastycznej konsystenciji.
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ACZEK HISZPANSK

Popularne w cukierniach paczki “gniazdka” z ptysiowego ciasta parzonego (znane takze jako
paczki wiederiskie lub hiszpariskie) z tatwoscig wypieczesz bazujac na mieszance CREDIN.
Koncentrat CIASTO PARZONE to gwarancja wysokiej oraz stabilnej jakosci wypiekdw.
Przygotuj paczki niezwykte, delikatne i puszyste, idealne w czasie karnawatu!

Receptura:

CIASTO PARZONE 1000 ¢
Woda 1200 g
Jaja 1000 g
Olej 3009
Metoda:

Do suchej masy ciasta parzonego doda¢ wode
o temp. 60°C.

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki, az do uzyskania
elastycznej konsystencji. Po wymieszaniu
stopniowo dodawac jaja i olej.

Czas mieszania: ok. 3-4 min. srednie obroty

Podsmazy¢ papier, a nastepnie schtodzic.

Na schtodzonym papierze wytozy¢ uformowane
ciasto na paczki.

Temp. smazenia: 180 °C

Czas smazenia: 7 min. gora, 4 min. dot,
ponownie T min. gora
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